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Paté de Presunto Suiifa

* 400g de Presunto Sulita;
+ 1809 de creme de leite;

+ 180g de creme de ricota;
* Cheiro verde a gosto;

+ Sal a gosto;

* Pimenta a gosto;

+ 30ml de ageite de oliva.
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Tempo de preparo:

Rendimento:

1. Pique o presunto e o leve ao
liquidificador.

2. Acrescente o creme de leite, creme de
ricota, cheiro verde, sal e pimenta a gosto.
3. Ligue o liquidificador e acrescente o
ageite de oliva para melhor mistura.

4. Se necessario, acrescente mais ageite de
oliva até que fiqgue com textura de creme
de sua preferéncia. Poderd ser necessdrio
a ajuda de uma espdtula.
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Indicado para consumir com paes
torrados e bolachas salgadas.
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Para dar um toque final ao paté ja
pronto, polvilhe sobre ele paprica doce,
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acafrao ou pimenta rosa.
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