
Ingredientes

^
Modo de
Preparo:

• 400g de Presunto Sulita;
• 180g de creme de leite;
• 180g de creme de ricota;
• Cheiro verde a gosto;
• Sal a gosto;
• Pimenta a gosto;
• 30ml de azeite de oliva.

1. Pique o presunto e o leve ao 
liquidificador. 
2. Acrescente o creme de leite, creme de 
ricota, cheiro verde, sal e pimenta a gosto. 
3. Ligue o liquidificador e acrescente o 
azeite de oliva para melhor mistura. 
4. Se necessário, acrescente mais azeite de 
oliva até que fique com textura de creme 
de sua preferência. Poderá ser necessário 
a ajuda de uma espátula.

Dica de

Acompanhamento:
Indicado para consumir com pães 
torrados e bolachas salgadas.

Dica de

Finalizaçao
Para dar um toque final ao patê já 
pronto, polvilhe sobre ele páprica doce, 
açafrão ou pimenta rosa.

30 min.
Tempo de preparo:

4 porçoes
Rendimento:

Pate de Presunto Sulita

Mais receitas em: www.sulita.com.br
/sulitaoficial /CarnesSulita


