
Ingredientes Modo de
Preparo:

• 200g de Mortadela Sulita;
• 200g de Presunto Sulita;
• 1 pimentão vermelho;
• 10 pepinos em conserva;
• 200g de queijo mussarela;
• 120g de creme de leite;
• 120g de maionese;
• 1 colheres (sopa) de mostarda de 
dijon;
• 1 colher (sopa) de páprica doce;
• 1 limão;
• ½ maço de salsinha;

1. Corte a mortadela Sulita, o presunto 
Sulita, os pepinos em conversa e o 
pimentão em tiras.
2. Pique a salsinha.
3. Em uma travessa, coloque os 
ingredientes na seguinte ordem: 
• queijo, 
• pimentão, 
• pepino em conserva, 
• presunto Sulita, 
• mortadela Sulita, 
• maionese, 
• creme de leite, 
• mostarda, 
• páprica doce, 
• limão e 
• salsinha. 
4. Misture bem e pode servir!

20 min.
Tempo de preparo:

4 porçoes
Rendimento:

Salpicao

Mais receitas em: www.sulita.com.br
/sulitaoficial /CarnesSulita


