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Sandyiche o{e Pemi Defumo{ofg

+ 150g de Pernil Defumado Sulita;

- 1pao franceés;

« Ageite de oliva a gosto;

+ 1 colher (sopa) de manteiga;

- 1 fatia de queijo;

« 14 cebola;

- 1 colher (sopa) de aclicar mascauo;
« 25ml de aceto balsamico;

« 1 colher (sopa) de mostarda.

E: Tempo de preparo:

Rendimento:

w3

1. Para a cebola carameligada, colocar
em uma frigideira o ageite de oliva e em
seguida acrescentar a cebola cortada em
tiras nao muito finas.

2. Deixar a cebola refogar por 4a 5
minutos e acrescentar o aceto balsdmico
e 0 aglicar mascauvo.

3. Deixar redugir 2/3.

4. Na frigideira, colocar a manteiga e
apos derretida, forrar o fundo da
frigideira com o Bacon Extra Pernil Sulita
cortado em tiras.

5. Deixar por 2 minutos e acrescentar em
uma metade acima do bacon uma fatia
de queijo.

6. Cobrir com o restante do bacon e
tampar a frigideira ate que o queijo
derreta.

7. Abrir o pao ao meio, passar a
mostarda, acrescentar a cebola
carameligada e colocar o bacon com o
queijo. Agora é s6 se deliciar!
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