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PESO Li0. 400
PEPFERDNI FATIADD e

+ 1009 de Pepperoni Fatiado Sulita
* 70g de Bacon Fatiado Sulita

- 1Burrata (queijo bufalo)

+ 250mL de molho de tomate

+ 10 tomates cereja

+ 1pao baguette

 Molho pesto

+ Ageite deoliva

« Paprica doce

» Pimenta em p6

Ingredientes do Molho Pesto:

- 2 xicaras (chd) de manjericao
fresco

- 1/2 xicara (chd) de noges

« 1xicara (chd) de queijo parmesao
ralado (100g)

« 2 dentes de alho

- 11/2 xicara (chd) de ageite

- sal a gosto

E Tempo de preparo:

Rendimento:

w3

1. Corte o pao baguete em fatias e em
uma frigideira sele no ageite de oliva e
reserue.

2. Corte os tomates cereja ao meio e
reserue.

3. Em um recipiente, incremente o molho
de tomate, adicionando a ele pimenta em
pd e paprica doce ou conforme temperos
de sua preferéncia e reserve.

4. Salteie brevemente o Bacon e
Pepperoni Sulita e os misture com o
molho de tomate incrementado e
também com os tomates cereja cortados
ao meio.

5. Em seguida inicie a montagem do
prato, adicionando nas laterais do prato o
molho preparado e ao centro a burrata.
6. Sobre a burrata, acrescente o molho
pesto. Esta feito!

7. Utilize as fatias de baguete para servir
como colher, levando-as ao molho e a
burrata e saboreie esta deliciosa receita.

Preparo do Molho Pesto:

1. Lave e seque bem as folhas de
manjericao.

2. Descasque os dentes de alho.

3. No processador de alimentos bata
primeiro o ageite com as noges, 0s
dentes de alho e 0 queijo parmesado até
triturar.

4. Junte as folhas de manjericdo e
termine de bater para fager o molho,
quanto menos vocé bater as folhas de
manijericao, mais verdinho fica o
molho.

5. Se preferir, bata 0 molho no mixer ou
liquidificador.

6. Tempere com o sal a gosto e utilize a
seguir.
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