
Ingredientes Modo de
Preparo:

• 1 baguete grande
• 200g Salame Fatiado Sulita
• 100g Presunto Fatiado Sulita
• 100g Mortadela Fatiada Sulita
• 100g de queijo prato fatiado
• 100g de queijo mussarela fatiada
• 8 ovos de codorna em conserva
• 2 tomates cortados em fatias
• 5 folhas de alface crespa
• 50g de Pepino agridoce em conserva
• 100g de maionese
• 2 colheres de sopa de creme de leite
• 3 Pepinos em conserva picado

Pasta para baguete:
Em uma tigela, misture a maionese, creme 
de leite e pepinos picados.
Montagem:
1.Corte a baguete ao meio, em formato 
longitudinal, e espalhe a pasta preparada 
sobre a metade inferior cortada.
2.Em seguida inicie a montagem formando 
camadas: alface, tomate, ovo, queijos, 
mortadela, presunto, salame e finalmente 
finalize a montagem com a parte superior 
do pão sobre as camadas.
3.Pronto, só chamar a família ou amigos 
para se deliciar!

Baguete Com Frios

Mais receitas em: www.sulita.com.br
/sulitaoficial /CarnesSulita


