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Po{g o{e, Quer)o @m Picanha De)f/ddol

+ 1Picanha Gourmet Sulita

« 2 dentes Alho

+ 1Caldo de galinha

+ 11/2 cebola picada

* Ageite deoliva

+ 1taca de vinho branco seco

» 1 colher de sopa de paprica doce
« 1 colher de chd de tempero de
eruas finas

- Sal a gosto

« 2 colheres de sopa de barbecue
- Pao de queijo

E Tempo de preparo:

Por¢ao:

&

1.Corte a Picanha Gourmet Sulita em cubos
grandes e coloque na panela de pressao.
2.Junte 1 cebola picada, o altho e o vinho
branco seco e deixe-0 coginhar por aprox. 15
min.

3.Apos cozido, desfie e reserue. Em uma
frigideira, frite %2 cebola cortada em meia
lua, misture a carne desfiada, adicione o
barbecue e acerte o sal e reserve.

4.Corte 0s paes de queijo ao meio e monte o
sanduiche, acrescentando a carne pronta
como recheio e sirua!

€) Mais receitas em: wwuw.sulita.com.br
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