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Cntra-filé ©m Wolho Gorgonzola

- 1 Contra-Filé Premium Sulita
+ 200g Queijo gorgongola

* 40ml Ageite de oliva

+ 250g Tomates cereja

« Folhas de Manjericao

Tempo de preparo:
@ Porcao:

1L.Em uma travessa, leve os tomates, o
queijo gorgonzola e ageite de oliva ao forno
pré-aquecido por 15 min a 200° C.

2 Retire o Contra-Filé da embalagem,
enuolua-o no papel aluminio e leve ao
forno pré-aquecido por aprox. 40 min a 180°
C. Retire ele do papel aluminio e o sele em
uma frigideira.

3.Estando assado e selado, junte-o a
travessa com os tomates, queijo e ageite.
Pronto, ja pode seruir!
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