
Ingredientes Modo de
Preparo:

• 1 Lombo Festa Sulita
• 1 Salaminho Sulita
• 8 fatias de Bacon em fatias
• 3 fatias Queijo mussarela

1.Abra parte do lombo, espalhe o queijo 
para formar uma camada sobre ela, em 
seguida o bacon formando outra camada e 
então o salaminho inteiro.
2.Envolva a o lombo sobre eles, formando 
um rocambole.
3.Envolva ele com o papel alumínio e leve 
ao forno pre aquecido por 1hr a 180C.

Lombo Festa Recheado Com Salame

Mais receitas em: www.sulita.com.br
/sulitaoficial /CarnesSulita


