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Tarfare de [ombo Temperado Suiifu

+ 500g Lombo Temperado Sulita

« 1 colher de sopa de Maionese

» 1 colher de sopa de Ketchup

+ 1 colher de sopa de Mostarda

+ 1 Cebola pequena picada em cubos
» 2 Colheres de sopa de Molho Inglés
* 1 colher de sopa de alcaparras pica-
das

« Salsinha a gosto

» Sal e pimenta a gosto

E Tempo de preparo:

Porcao:

w3

1.Picar o lombo Sulita em cubos bem
pequenos, em seguida passa-lo em um
papel toalha para deixa-lo bem seco e
entao levar para uma travessa.
2.Acrescentar ao lombo, a cebola, a
salsinha, a mostarda, o katchup, a
maionese, 0 molho ingés, as alcaparras e
acerte com pimenta e sal a gosto.
3.Misturar tudo e esta pronto!

Dica: Este tartare acompanhado de
torradas para entradas, aperitivos, lanches
rapidos, cai muito bem!

€) Mais receitas em: wwuw.sulita.com.br
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