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Identificação

Produto: Código:

Origem: Master Agroindustrial Ltda. - Abatedouro Frigorífico

Registro de Estabelecimento SIF 970

Endereço: Rodovia Anta Gorda, km 05, s/n, Cetrevi - Videira - Santa Catarina - Brasil

Comercialização: Mercado Interno Temperatura: -12°C

Ingredientes: Produto in natura

MPC 057  – 040501 10/08/2022

Carne Congelada de Suíno sem Osso – Alcatra 040501

Embalagem

Embalagem Primária: Filme poliolefinico termoencolhivel e etiqueta adesiva

Embalagem Secundária: Caixa de papelão identificado com etiqueta adesiva

Peso Unitário: Unidades por Caixa:

Peso por Caixa: Tamanho da Caixa: 381 mm X 311 mm X 150 mm

0,700 a 1 kg 12 a 16 peças

Aproximadamente 12 kg

Lastro (cxs) x Altura (cxs): 9 caixas x 10 Caixas Peso Líquido das Caixas: Aproximadamente 12 kg

Total de Caixas: 90 caixas Peso Líquido do Pallet: Aprox. 1100 kg

Paletização

Comprimento x Largura x Altura do pallet: 1000 mm x 1200 mm x 130 mm

Uso autorizado pelo Ministério da Agricultura SIF/DIPOA SOB Nº

Nome SIGSIF: Carne Congelada de Suíno sem Osso – Alcatra

0073 / 970

Consumo
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Conservação e consumo

Dentro do prazo de validade, consumir até:

MODO DE CONSERVAÇÃO

Refrigerador (- 4 a + 5 °C): Não recomendado

Congelador (-12 a – 4 °C): Não recomendado

Freezer (-12 °C ou mais frio)

EMBALAGEM FECHADA

Não recomendado

Vide validade

Vide validade

EMBALAGEM ABERTA

Não recomendado

Programas de Garantia da Qualidade e Segurança do Produto

BPF

PPHO Procedimento Padrão de Higiene Operacional

Boas Práticas de Fabricação

PSO Procedimentos Sanitários Operacionais

APPCC Análise de Perigos e Pontos Críticos de Controle

Validade: 365 dias

MPC 057  – 040501
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Fotos do Produto

Embalagem Primária

Figura 2: Embalagem primária

Embalagem Secundária

Figura 3: Embalagem secundária
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Figura 1: Padrão do Produto

Nº: 0010/08/2022MPC 057  – 040501
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Rótulo

Figura 4: Rótulos do produto
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Nº: 0010/08/2022MPC 057  – 040501

EAN13: 7898199125733

Figura 5: Etiqueta externa

EAN13: 17898199125730
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Produzido por Master Agroindustrial Ltda.
www.master.agr.br
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